
C A P O D A N N O  2 0 2 6
Il nostro menu



155 EURO ADULTI - 40 EURO BAMBINI

S I  A C C E N D E  L ’ A R T E  C O N  L A  C O M P A G N I A  “ C I R C O  P A T U F ” 
C H E  V I  R E G A L E R À  U N  M E R A V I G L I O S O  S P E T T A C O L O

I S P I R A T O  A L  P O T E R E  D E L L A  R I S A T A .  P O I ,  G I A N L U C A  D J 
M U S I C H E R À  L A  S E R A T A ,  C R E A N D O  I L  R I T M O  P E R F E T T O 

P E R  A C C O G L I E R E  I L  N U O V O  A N N O .  G U S T A T E V I  I L  M E N U 
E  T U T T A  L A  M A G I A  D I  Q U E S T A  N O T T E .

Ostrica Mojito
Croccante di calamaro cacioepepe
Caesar salad di gambero rosso

Mazzancolle “Aguachile”

Risotto scampi, lenticchie rosse e rafano
La nostra “caldereta” di Aragosta

Sorbetto arancia e rabarbaro

Chateaubriand di ricciola

Cocco Bello

Silvia Extra Brut – Tenute Fosca
Ansonica Toscana – I vini del Mare
Crémant d’Alsace Brut – Allimant-Laugner

Fragole, panna fresca e Champagne
Tacos, cioccolato e frutti rossi
Il nostro gelato… affogato
Frutta fresca e tropicale
L’angolo dei bomboloni
Dessert mignon
Panettone Gran Regina con le creme
Sigari, cioccolato e rum

Spaghettoro aglio, olio e peperoncino
Cotechino e lenticchie
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